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[l vicepresidente della Bottega del Vino & intervenuto al Eestival della Tv

Dogliani, Nicola Chionetti: «Quella volta
che Angelo Gaja mi invito a cena...»

ftrax.

mm Un doglianese
ospite del “Festival della
Tv e dei nuovi media” di
Dogliani. Nicola Chio-
netti, vicepresidente
della Bottega del Vino e
nel direttivo del Consor-
zio di Tutela Barolo Bar-
baresco Alba Langhe e
Dogliani, sabato 3 ha
partecipato all'incontro
dal titolo “La cultura del
lavoro, la ricerca dei ta-
lenti e limportanza
della comunicazione”.
Assieme al produttore
sul palco allestito in
piazza Belvedere a Ca-
stello anche il presi-
dente provinciale di
Confartigianato Im-
prese Cuneo Luca Cro-
setto e il responsabile
marketing e pubbliche
relazioni di Inalpi Mat-
teo Torchio. «Un territo-
rio oggi conosciuto per
la tradizione secolare
del vino - ha detto l'ex
sindaco del paese al
conduttore di SkyTg24
Economia Andrea Bi-

gnami - oggi non puo
prescindere anche da
un discorso legato ai
“maestri”. Detto cio direi
che la stessa percezione
dell’essere “maestri” &
cambiata negli ultimi
tempi: & successo nel
momento in cui l'agri-
coltura e diventata piu
redditizia e si & iniziato
a guardare a chi, come i
nostri nonni e i nostri
padri, aveva interpre-
tato quel ruolo di cam-
biamento: allora si e
creata una cultura che
affonda le sue radici in
un sentimento molto
“cuneese” e “piemon-
tese” di attaccamento al
lavoro fatto bene che
viene tramandato nelle
nostre famiglie».
Durante lincontro
Chionetti ha ricordato
quando, nel momento
del suo ingresso nel-
I'azienda di famiglia, il
“Re del Barbaresco” An-
gelo Gaja lo invitdo a
cena. «Ci andai con
grandissima curiosita -
ha confessato il viticol-

tore doglianese - anche
perché ero prontissimo
a carpire qualche se-
greto legato al successo
della cantina Gaja. Mi
aspettavo che si par-
lasse di cantine, di vino
e di vigne. Invece non si
parlo di niente di tutto
questo. La prima cosa
che mi disse nel corso di
quella straordinaria “re-
quisitoria” a cui ebbi la
fortuna di assistere fu
questa: “Fatto il lavoro
in cantina tu devi co-
gliere ogni occasione

per uscire dalla cantina
e andare sui mercati ita-
liani ed esteri”. Questa
considerazione mi colpi
molto. Mi resi conto che
il nostro mondo perce-
pito come immutabile in
realta si inserisce in un
mercato in continua
evoluzione. Anche in
zone di produzione di
vini territoriali meno
sensibili ai gusti e alle
mode i produttori de-
vono tenere conto delle
tendenze. L'ultima con-
siderazione che faccio &
che un produttore di
vino deve bere, deve es-
sere curioso, conoscere
cose diverse rispetto a
quelle che fa lui. Con-
frontarsi con i piu
grandi e con i concor-
renti, avere sempre idea
di cosa esce ogni anni
dalla sua zona & impor-
tante. Dobbiamo guar-
dare a chi, come la
Francia, sa fare come
noi e, a volte, meglio di
noi».

Nella foto: Nicola
Chionetti

Superficie 22 %

1

ARTICOLO NON CEDIBILE AD ALTRI AD USO ESCLUSIVO DEL CLIENTE CHE LO RICEVE - 5751



